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M De 10 maneder gamle kviekalve

indkebes fra auktion for en pris af godt

30.000 kroner pr. kalv. Den daglige

* Tilvaekst ligger for kvierpd 770 gram og

= for tyre pa 1:000 gram. Efter 20 maneder
ﬁifg’es_de‘ for 62.000 kroner-per styk.

Slagtédyr koster
62.000 kroner stykket

Daglig massage af alle
fededyr og opvaekst til
klassisk musik i stalden.
Historierne er mange om
det beremte japanske
kedkveeg. Men histori-
erne kunne 31 danske
landmaend for nylig af-
live ved besog hos en af
Japans storste producen-
ter af wagyu-slagtedyr.

Jorgen P. Jensen
jpj@effektivtlandbrug.dk

M 62.000 kr. pr. dyr

Normalt sendes de slagteklare dyr pa
aktion, hvor slagteriernes opkebere
kommer og byder pa dyrene.

- Men vi er sa store, at opkeberne
kommer direkte her pd farmen og
byder pa vores dyr, forteeller han for
de lyttende, danske landmeend.

Det sker kunilga-regionen og giver
en bedre kontant og bedre pris.

STEFFEN ERIK VESTERGAARD, VIDEBAK:

B - Det var meget interessant
bade at se produktionen af
wagyu-ked og at smage det.
Men faktisk troede jeg, at
det smagte bedre, nar man
teenker pa prisen.

B - Ellers overrasker Japan
med en utrolig renhed
og orden. Helt sa
effektive virker
japanerne dog ikke,
som jeg ellers
havde troet.

- Desuden laegger man mere og
mere vaegt pa sporbarhed, sa slag-
teriet kan forteelle om oprindelsen
og farmen. Og landmanden far en
direkte feedback fra forbrugerne

Mr. Nakabayashis @ldste son har
nu overtaget denne forhandling med
opkeberne, og det har forbedret pri-
serne yderligere, s farmen nu far he-
jere pris end gennemsnittet af ovrige
wagyu-producenter i Iga.

Det hjelper ogsa, at der er fem
slagterier, som er i indbyrdes kon-
kurrence om at opkebe det bedste
wagyu-ked hos de japanske land-
maend.

De 10 maneder gamle kviekalve
indkebes fra auktion for en pris af
godt 30.000 kroner pr. kalv. Den dag-
lige tilvaekst ligger for kvier pa 770
gram og for tyre pa 1.000 gram.

- Han feder kalven op i 20 maneder

og seelger den derefter til dobbelt pris
— cirka 62.000 kroner per dyr.

Seerligt gode dyr kunne opna 75.000
kroer per dyr.

Mr. Nakabayashi er formand for den
japanske kodkvaegs-branche og har
selven stor produktion af det beromte
wagyu-kedkveeg. I Danmark er det
meget dyre oksekeod bedst kendt som
Kobe-beef, hvor Kobe er en lille region

idet centrale Japan. Mr. Nakabayashis
kveegfarme ligger derimod i Iga-regi-
onen og er derfor betegnet Iga-beef.
Han driver udelukkende opfedning
afindkebte wagyu-kalve til 30 mane-
der gamle slagteklare dyr. Underra-
cen hedder ogsa sort japansk kveeg.
- For tre ar siden aflagde den japan-
ske premierminister et besog her pa
min gérd, forteeller Mr. Nakabayashi

STATEN DAKKER UNDERSKUD

B Japanske landmaend fér heftig stotte til at opretholde deres
landbrug - bade for at have en vis fedevareproduktion i
landet og for at holde befolkningen pa de mange smager.

B Foruden kunstig hgje malke-, kad- og rispriser er der oftest
mindst 50 procent tilskud til indkeb af maskiner og til

at etablere bygninger.

B Senest er Japan kommet med i en stillehavsaftale med
blandt andet USA, Australien og New Zealand - den sdkaldte
TPP-aftale - som dbner lidt mere for import.

B Det har betydet, at den japanske stat yderligere er gaet ind
og garanteret de japanske landmaend en statslig daekning af
ethvert underskud, som de matte fa pa deres bedrift.
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31 DANSKE LANDMAND | JAPAN

B Indenfor de seneste uger har 31 landmaend fra iszer Jylland veeret pé en faglig studietur
i det centrale Japan med rejsebureauet Rejsogoplev.

B Effektivt Landbrug var rejseleder og bringer her og i de kommende uger en raekke

indtryk fra studieturen.
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B - Hoget er fra Australien. Hvede, majs og soja fra USA og andre lande, forteeller gérdens datter.

for 33 danske landmaend, som i forri-
ge uge er pa besog i forbindelse med
en studietur rundt i Japan.

- Premierministeren gnskede at se
den bedste af de mange regioner med
forskellig wagyu-kedkveeg — nemlig
Iga-beef, smiler Mr. Nakabayashi. Hans
specialitet er, at han indkeber kviekalve
ogopfeder, hvilket giver et seerligtlet kad
med de meget tydelige fedtmarmorerin-
ger, der er et seerkende for wagyu-ked.

Graden af fedtmarmorering angi-
ves pd en skala op til 12 for den mest
fedtholdige.

- Tidligere var 12 det mest efter-
spurgte kod. Men de unge forbrugere
vilnu have hojst ked med 7 i fedtmar-
morering, oplyser han.

Dyrevelfaerd
Som formand for brancheorganisa-

tionen arbejder han for at fremme
afsetningen af det kostbare wag-
yu-ked béde i Japan og i udlandet,
som 10 procent eksporteres til.

- Jeg har blandt andet opfordret
regeringen til at lade skoleborn fa
wagyu-ked pé landets skoler, hvor
skolebornene bespises, smiler han.

Han har ogsa rejst i Danmark og
England for at fremme afsatningen.
Og isar i England har han medt
sporgsmalet, om det er dyrevelfeerd,
at dyrene ikke kommer pé grees.

Han viser sa billeder af de flotte
og store bygninger, som kvaget gar
i- beskyttet mod regn og vind.

- Jeg indremmer, at sa flotte byg-
ninger ikke er nodvendige. Men den
japanske stat betaler halvdelen af
al staldbyggeri. Til gengeld er der
et krav om hoj kvalitet i byggeriet.

Import af al foder

Der er dog ikke krav fra staten, om at
dyrene skal have daglig massage med
ol eller lytte til klassisk musik under
opvaeksten — som man herer fortalt
om Kobe-beef.

- Det er alt sammen skore historier.
Det gode kod kommer alene gennem
avlsgenetik og rigtig fodring, fastslar
Mr. Nakabayashi.

Men fodret er dyrt, da al foderet
importeres fra hele verden. Intet
grovfoder dyrkes i Japan.

- Hoet er fra Australien. Hvede,
majs og soja fra USA og andre lande,
slutter den meget tilfredse kvaeg-
mand.

B Mr. Nakabayashi inviterede de 31 danske landmaend p3 fro-

kost for at smage hans wagyu-ked. Det blev serveret som den
japanske ret sukiyaki - stegt pa gasgrill ved bordet.
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B Her er hele holdet af 31 danske landmaend, som netop har veeret pa studietur i Japan. Det er besggsvaerten i forreste raekke til hgjre, som er storproducent af det beremte dyre wagyu-ked. Fotos: Jargen P. Jensen



